OKO-BRUNCHEN

er et uformelt mede med 50-70
deltagere, hvor der ferst indledes med
en brunch kl. 9.00-9.30. Medet afvikles
med deltagerne staende ved heje borde

i grupper. Der gives korte, debatskaben-
de oplzaeg, hvorefter forsamlingen inddra-
ges i debat, dreftelse oginspiration
vedrerende innovationstendenser inden
for ekologien.

Deltagerne er okologiske landmand,
okologikonsulenter, dyrlaeger,

NGO'ere, Landbrugstyrelsen,
universiteter, firmaer inden for

den ekologiske sektor samt andre
kontaktpersoner, som vi gerne vi have en
snak med og inspiration fra.

Medets formal er, at vi i SEGES Qkologi
Innovation bliver udfordret og udfordrer
vores kunder og samarbejdspartnere.
Det skal veere med til at gere os

skarpere og mere przcise i vores udvik-
lingsarbejde.

I\%ﬂl%n og pa glaedeligt gensyn

Kirsten Holst
@kologichef

INVITATION TIL @KO-BRUNCH

ROBUSTHED 0OG
LOKALFORSYNING - HVORDAN?

SEGES Qkologi Innovation har fornejelsen af
atinvitere dig til @KO-BRUNCH
Torsdag den 10. september 2020, kl. 9.00-12.00

Pa HORISONT, Agro Food Park 10, 8200 Aarhus N
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INVITATION TIL @KO-BRUNCH

ROBUSTHED OG
LOKALFORSYNING - HVORDAN?

Tidspunkt
kl.9.00  Brunch
kl.9.30  Velkomst og praesentation af program, deltagere og arbejdsform

v/ ekologichef Kirsten Holst, @kologi Innovation, SEGES

1. periode: Hvordan kan ekologisk landbrug opna bedre
selvforsyning uden at miste robusthed og baredygtighed
v/ professor Tommy Dalgaard, Aarhus Universitet
Summemede ved bordene

Spergsmal og debat om 1. oplaeg

2. periode: Lokale varer — hvordan ger vi og hvordan undgar vi
barriererne v/ okologichef Steffen Blume, DLG

Summemede ved bordene
Spergsmal og debat om 2. oplaeg
Pause

3. periode: De faglige udfordringer

Dyrkning af proteiner — hvad kan vi og hvad skal vi lere
v/chefkonsulent Inger Bertelsen, SEGES @kologi Innovation

Protein i foder — Hvad kan keerne klare
v/specialkonsulent Martin @vli Kristensen, SEGES @kologi Innovation

Protein i foder — Hvad grisene fortzller os
v/konsulent Kristian Knage-Drangsfeldt, Vest Jysk Andel

Summemede ved bordene

Spergsmal og debat om 3. oplaeg

Finale: Betydningen for innovationen — hvad skal der til for, at eko-
logien kan matche kravene til vaekst og udvikling? Hvad skal SEGES
have i fokus?

Tak for denne gang
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